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Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporz dzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie 
ochrony oznacze  geograficznych i nazw pochodzenia produktów rolnych i rodków
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Niniejsza publikacja uprawnia do zg oszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporz dzenia
Rady (WE) nr 510/2006 (1). O wiadczenia o sprzeciwie nale y przed o y  Komisji w terminie sze ciu
miesi cy od daty niniejszej publikacji.

JEDNOLITY DOKUMENT

ROZPORZ DZENIE RADY (WE) NR 510/2006

„MIÓD DRAHIMSKI”

NR WE: PL-PGI-0005-0619-09.07.2007

ChOG ( X ) ChNP ( )

1. Nazwa:

„Miód drahimski”

2. Pa stwo cz onkowskie lub kraj trzeci:

Polska

3. Opis produktu rolnego lub rodka spo ywczego:

3.1. Rodzaj produktu:

Kategoria 1.4 – inne produkty pochodzenia zwierz cego, miód

3.2. Opis produktu nosz cego nazw  podan  w pkt 1:

Pod nazw  „miód drahimski” sprzedawanych mo e by  pi  ró nych miodów: miód gryczany, miód 
rzepakowy, miód wrzosowy, miód lipowy oraz miód wielokwiatowy.

1. Mianem gryczanego „miodu drahimskiego” okre la si  miód wyprodukowany na bazie gryki (Fago
pyrum). Ma barw  ciemnobrunatn , prawie czarn . Skrystalizowany przybiera barw  br zow . Krys
talizuje powoli, przyjmuj c posta  gruboziarnist , niejednolit . Dopuszcza si  na jego powierzchni 
warstw  p ynn . Posiada bardzo intensywny i przyjemny zapach kwiatów gryki, smak: ostry, s odki
i lekko piek cy.

2. Mianem wrzosowego „miodu drahimskiego” okre la si  miód wyprodukowany na bazie wrzosu 
(Calluna vulgaris). Ma barw  bursztynowo-herbacian , która wyst puje w ja niejszych
i ciemniejszych odcieniach. Przed skrystalizowaniem jest koloru bursztynowego lub nawet czer
wono-bursztynowego. Po skrystalizowaniu od ó to-pomara czowego do brunatnego. Miód wrzo
sowy ma konsystencj  g stej i galaretowatej cieczy w formie elu. Krystalizuje si rednioziarni cie,
ma silny zapach podobny do zapachu wrzosu. W smaku md os odki, ostry i gorzkawy.
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3. Mianem rzepakowego „miodu drahimskiego” okre la si  miód wyprodukowany na bazie rzepaku 
(Brassica napus var. arvensis). Jest prawie bezbarwny, lekko s omkowy, z odcieniem zielonkawym, 
zale nie od ro lin, z których zebrany zosta  nektar. Po skrystalizowaniu przyjmuje barw  bia  lub 
szarokremow . Szybko krystalizuje, daj c drobne kryszta y i mazist  konsystencj . Smak: agodny,
md awy i lekko gorzkawy.

4. Mianem lipowego „miodu drahimskiego” okre la si  miód wyprodukowany na bazie lipy (Tilia).
W stanie p ynnym ma barw  od zielonkawo ótej do jasnobursztynowej. Po skrystalizowaniu 
zmienia zabarwienie na bia o ó te do z ocisto ó tego. Miód lipowy w stanie p ynnym przypomina 
olej rycynowy. Po skrystalizowaniu drobnoziarnisty, krupowaty. W smaku jest on do  ostry, cz sto
lekko gorzkawy.

5. Mianem wielokwiatowego „miodu drahimskiego” okre la si  miód wyprodukowany na bazie wielu 
ro lin. W zale no ci od terminu zbioru mo e mie  ró n  barw , od jasnokremowej do herbacianej. 
Po skrystalizowaniu zmienia zabarwienie na jasnoszare lub jasnobr zowe. Ma konsystencj  p ynn ,
lepk , cz ciowo lub ca kowicie skrystalizowan  w zale no ci od terminu zbioru. Zapach zazwyczaj 
silny, przypominaj cy zapach wosku. Smak jest zró nicowany, zale nie od sk adu nektaru, na ogó
jednak jest agodny, s odki. Niekiedy dominuje smak okre lonego nektaru.

Parametr/miód Gryczany Wrzosowy Rzepakowy Lipowy Wielokwiatowy

Dopuszczalna
zawarto  wody

< 18 % < 21 % < 18 % < 18 % < 18 %

Zawarto
cukrów reduku
j cych – 
glukozy
i fruktozy

> 67 % > 67 % > 67 % > 67 % > 67 %

Zawarto  HMF < 25 mg/kg < 25 mg/kg < 25 mg/kg < 25 mg/kg < 25 mg/kg

Wolne kwasy < 40 mval/kg < 40 mval/kg < 40 mval/kg < 40 mval/kg < 40 mval/kg

Zawarto
sacharozy

< 4 % < 4 % < 4 % < 4 % < 4 %

Zawarto
proliny

> 25 mg/100 g > 25 mg/100 g > 25 mg/100 g > 25 mg/100 g > 25 mg/100 g

Udzia  py ku
przewodniego

> 45 % py ków
gryki – Fago

pyrum

> 45 % py ków
wrzosu –

Calluna vulgaris

> 45 % py ków
rzepaku – Bras
sica napus var.

arvensis

> 20 % py ków
lipy – Tilia

< 35 % udzia u
py ku którejkol

wiek z ro lin

Tabela 1 – cechy charakterystyczne „miodu drahimskiego”. (Legenda: Znak „<” oznacza mniej ni ,
znak „>” oznacza wi cej ni .)

W momencie sprzeda y „miód drahimski” mo e mie  posta  p ynn  (patoka), kremowan  lub 
skrystalizowan  (krupiec). „Miód drahimski” jest miodem pszczelim nektarowym. W miodzie 
mog  wyst pi  niewielkie ilo ci spadzi. Jej obecno  nie mo e jednak doprowadzi  do zmiany 
smaku, zapachu lub cech charakterystycznych miodu. Dopuszcza si  równie  sprzeda  „miodu 
drahimskiego” w postaci sekcyjnej tj. plastrów z miodem.

3.3. Surowce (wy cznie w odniesieniu do produktów przetworzonych):

—

3.4. Pasza (wy cznie w odniesieniu do produktów pochodzenia zwierz cego):

Niedopuszczalne jest dokarmianie pszczó  w okresie zbierania „miodu drahimskiego”. Wy cznie
w wyj tkowych przypadkach, gdy zagro ony jest prawid owy rozwój rojów pszczelich, dopuszcza 
si  dokarmianie pszczó  przed rozpocz ciem zbierania miodu, jednak e powinno si  ono zako czy
najpó niej na 14 dni przed planowanym miodobraniem. Dawkowanie nie mo e przekracza  dwudnio
wego zapotrzebowania pszczó  na pokarm. Pszczo y mo na dokarmia  tylko cukrem bia ym
z buraków lub gotowym syropem (pasza dla pszczó ) zawieraj cym minimum 73 % cukrów (glukozy, 
fruktozy, sacharozy). Cukier bia y z buraków i syrop cukrowy mog  pochodzi  spoza obszaru pozy
skiwania „miodu drahimskiego”. Nie wp ywa to na jako  miodu.
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3.5. Poszczególne etapy produkcji, które musz  odbywa  si  na okre lonym obszarze geograficznym:

Na wyznaczonym obszarze musz  odbywa  si  wszystkie etapy produkcji – pocz wszy od stacjono
wania pasiek, a  po ostateczne pakowanie miodu. Pod koniec okresu zbioru odbiera si  ramki 
z miodem dojrza ym (co najmniej 3/4 ramki powinno by  zasklepione). Miód odwirowuje si
w pracowniach pszczelarskich na zimno w miodarce z wykorzystaniem si y od rodkowej. Dopuszcza 
si  wyciskanie miodu z odsklepin na zimno za pomoc  pras mechanicznych. Odwirowany miód 
podlega cedzeniu, a nast pnie wlewany jest do odstojników. Niedopuszczalne jest odfiltrowywanie 
py ków i pasteryzowanie „miodu drahimskiego”. Na adnym z etapów produkcji nie mo na dopu ci
do wzrostu temperatury miodu powy ej 42 °C. W okresie zbierania miodu zabronione jest stosowanie 
leków dla pszczó  oraz korzystanie z produktów chemicznych oraz innych odstraszaczy pszczó :
sta ych, ciek ych lub gazowych. Do produkcji „miodu drahimskiego” wykorzystuje si  wy cznie podga
tunki pszczo y miodnej Apis mellifera carnica (pszczo a zachodnio-/ rodkowoeuropejska) oraz Apis 
mellifera mellifera (pszczo a krai ska/krainka) oraz krzy ówki pomi dzy nimi.

3.6. Szczegó owe zasady dotycz ce krojenia, tarcia, pakowania, itd.:

Obowi zek rozlewania miodu do opakowa  detalicznych na obszarze jego pozyskiwania (okre lonym
w pkt 4) ma na celu zagwarantowanie odpowiedniej jako ci produktu. Ograniczenie to ma równie
zwi kszy  poziom nadzoru i kontroli nad pochodzeniem chronionego miodu. Obowi zek ten zapo
biega mo liwo ci zmieszania „miodu drahimskiego” z innymi miodami. Wprowadzone ograniczenie 
ma na celu utrzymanie wiarygodno ci systemu kontroli na wysokim poziomie oraz wyeliminowanie 
czynnika zagra aj cego jako ci miodu.

3.7. Szczegó owe zasady dotycz ce etykietowania:

Wszyscy pszczelarze oraz podmioty zajmuj ce si  skupowaniem miodu i dalszym konfekcjonowaniem 
pod chronion  nazw  zobowi zani s  do wykorzystywania jednego typu etykiety. Etykiety b d
dystrybuowane za po rednictwem Stowarzyszenia Producentów Miodu Drahimskiego. Stowarzyszenie 
przekazuje inspekcji kontrolnej szczegó owe zasady dystrybucji etykiet. System jednolitych etykiet ma 
zagwarantowa  w a ciw  jako  oraz u atwi  mo liwo ledzenia produktu. Zasady oraz te procedury 
w aden sposób nie mog  dyskryminowa  producentów nienale cych do stowarzyszenia.

4. Zwi z e okre lenie obszaru geograficznego:

„Miód drahimski” zbierany jest na terenie gmin Czaplinek, Wierzchowo, Barwice, Borne Sulinowo oraz 
Nadle nictwa Borne Sulinowo po o onych na Pojezierzu Drawskim. Nazwa „miód drahimski” pochodzi 
od nazwy „Drahim” pierwotnej nazwy miejscowo ci Stare Drawsko, od której nazywany jest region, 
w którym znajduje si  obszar wytwarzania „miodu drahimskiego”. Po II wojnie wiatowej zaprzestano 
w oficjalnym nazewnictwie i w podziale administracyjnym wykorzystywania nazwy Drahim 
i wprowadzono nazw  Stare Drawsko. Odwo ania do tradycyjnej nazwy „Drahim” funkcjonuj  dalej 
pomimo zmiany nazw administracyjnych.

5. Zwi zek z obszarem geograficznym:

5.1. Specyfikacja obszaru geograficznego:

Obszar okre lony w pkt 4 zaliczany jest pod wzgl dem klimatycznym do dziedziny ba tyckiej odzna
czaj cej si  silniejszymi wp ywami oceanicznymi w porównaniu z klimatem innych rejonów Polski. 
S siedztwo Ba tyku wp ywa na ocieplenie zim i och odzenie okresu letniego. Wa n  cech  klimatu s
stosunki termiczne ci le zwi zane z ukszta towaniem terenu. Relatywnie du a wysoko  wzgl dna
obszaru wp ywa na obni enie warto ci temperatur w tym rejonie. rednia temperatura okresu maj- 
lipiec wynosi 14,4 °C. Temperatura roczna waha si  w granicach 7,0–7,3 °C. Gleby tego regionu 
powsta y g ównie z osadów pozostawionych przez lodowiec i jego wody roztopowe. Przewa aj
gleby bielicowe wytworzone z piasków lu nych i s abogliniastych, a tak e z glin zwa owych oraz 
piasków naglinowych i nai owych. Obszar pozyskiwania „miodu drahimskiego” po o ony jest 
w znacznej cz ci na terenie Drawskiego Parku Krajobrazowego. Na naturalny charakter tego obszaru 
wp ywa brak przemys u niszcz cego rodowisko. Na obszarze parku utworzono siedem rezerwatów, 
charakteryzuj cych si  ró norodn  faun  i flor . Ekosystemy rezerwatów w niewielkim stopniu zosta y
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przekszta cone przez cz owieka. Bardzo zró nicowana i rozbudowana sie  wodna przyczynia si  do 
zwi kszania poziomu ró norodno ci wyst puj cej tu ro linno ci. Wyst puj  tu jeziora lobeliowe, 
charakteryzuj ce si  niezwyk  czysto ci  wód oraz obecno ci  ro lin reliktowych m.in. gwiazdnica 
grubolistna (Stellaria crassifolia), ba yna czarna (Empetrum nigrum ssp. nigrum), trzcinnik prosty
(Calamagrostis stricte). Znacz c  cz  ro linno ci stanowi  tu ro liny podlegaj ce ochronnie m.in. 
orlik pospolity (Aquilegia vulgaris), wawrzynek wilcze yko (Daphne mezereum), kruszczyk b otny (Epipactis 
palustris).

W p  y w o b s z a r u n a w y s t  p o w a n i e p o z o s t a  y c h p o  y t k ó w

Gryka

S abej jako ci gleby bielicowe i uregulowane stosunki wodne oraz warunki klimatyczne panuj ce
w tym regionie sprzyjaj  uprawie gryki. Zw aszcza du e znaczenie ma wysoka wilgotno  powietrza 
(si gaj ca do 81 %). Gryk  uprawia na tym obszarze oko o 400 gospodarstw ekologicznych, a pod 
upraw  gryki przeznaczonych jest ok. 1 120 ha.

Lipa

Na wyznaczonym obszarze wyst puje wiele okazów pomnikowych lipy, ok. 90 % dróg przebiegaj cych
przez wsie na obszarze produkcji „miodu drahimskiego”, bocznych dróg i cie ek obsadzone jest 
starymi lipami. S  to tzw. aleje lipowe. Tak powszechne wyst powanie lipy zwi zane jest 
z odpowiednimi warunkami glebowymi oraz czysto ci  tego obszaru. Bardzo istotnym elementem 
rodowiskowym jest brak zanieczyszcze  przemys owych powietrza, na które lipa jest szczególnie 

wra liwa.

Rzepak

Cech  charakterystyczn  uprawy rzepaku na wyznaczonym obszarze jest to, i  s  one podzielone na 
kilkuhektarowe pola, porozdzielane licznymi lasami. Zapewnia to pszczo om doskona e warunki do 
rozwoju i zbierania nektaru, ze wzgl du na brak porywistych wiatrów. Na opisywanym obszarze pod 
upraw  rzepaku przeznaczonych jest prawie 1 400 ha.

Wrzos

Na terenie Nadle nictwa Borne Sulinowo znajduje si  jedno z najwi kszych wrzosowisk w Europie. 
cznie po acie wrzosu zajmuj  w nim oko o 6 tys ha. Wyst puj  tu zespo y wrzosu zwyczajnego 

(Polio-Callunetum) oraz wrzosowiska z ja owcem barwierskim (Scabiosa canescentis) – (Genistetum tincto
riae). Obecno  tak du ych wrzosowisk na tym terenie zwi zana jest dobrymi warunkami glebowymi 
oraz odpowiednim nas onecznieniem wynikaj cym z wyst powania na tym obszarze du ych po aci
niezalesionych.

Umiej tno ci ludzkie

D uga historia pszczelarstwa na tym obszarze przyczyni a si  do wykszta cenia umiej tno ci lokalnych 
pszczelarzy i zasad post powania przy podbieraniu miodu i hodowli pszczó , które s  bezpo rednio
odzwierciedlone w sk adzie chemicznym miodu. Podstawow  zasad  jest pozyskiwanie miodu tylko 
z ramek zasklepionych, co najmniej w ¾ dzi ki tej praktyce zbierany miód jest miodem dojrza ym. Na 

adnym z etapów produkcji nie mo na dopu ci  do przekroczenia temperatury miodu 42 °C.

5.2. Specyfikacja produktu:

„Miód drahimski” to miód o wysokiej jako ci charakteryzuj cy si  niskim poziomem HMF-u i wysok
zawarto ci  cukrów redukuj cych. Wyj tkow  cech  „miodu drahimskiego” jest wysoka zawarto
py ku przewodniego, zgodnie z pkt 3.2. Zasadnicz  cech  wyró niaj c  „miód drahimski”, poza 
wysok  zawarto ci  py ku przewodniego, jest udzia  py ków unikatowych ro lin reliktowych 
i endemicznych. W miodzie wielokwiatowym szczególn  cech  jest bogate zró nicowanie sk adu
py ków, udzia adnego z py ków nie przekracza 35 % dzi ki czemu cechuje si  on bogatym bukietem 
smakowym.
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5.3. Zwi zek przyczynowy zachodz cy pomi dzy obszarem geograficznym a jako ci  lub cechami charakterystycznymi 
produktu (w przypadku ChNP) lub okre lon  jako ci , renom  lub inn  cech  charakterystyczn  produktu 
(w przypadku ChOG):

„Miód drahimski” jest ci le zwi zanym z obszarem, z którego pochodzi, pod t  nazw  sprzedawane s
miody, które powstaj  z ro lin charakterystycznych dla regionu. S  to miody: gryczany, rzepakowy, 
wrzosowy, lipowy oraz wielokwiatowy. Opisywany obszar, jak opisano w pkt 5.1, charakteryzuje si
relatywnie niskim poziomem opadów, bardzo du  liczb  zbiorników wodnych, du  wilgotno ci
wzgl dn  powietrza oraz umiarkowanymi podmuchami wiatru, co wp ywa znacz co na wyst powanie
I jako  poszczególnych po ytków, z których pozyskuje si  „miód drahimski” gatunkowy. Wyst po
wanie ró norodnych ekosystemów, wynikaj ce z czysto ci i naturalno ci rodowiska, wp ywa tak e na 
bardzo zró nicowany sk ad py kowy, któremu „miód drahimski” wielokwiatowy zawdzi cza sw  specy
fik . O bogactwie tutejszej ro linno ci wiadczy fakt, e udzia adnego z py ków w „miodzie drahim
skim” wielokwiatowym nie przekracza 35 %. W sk ad „miodu drahimskiego” zarówno gatunkowego jak 
i wielokwiatowego wchodz , poza py kami ro lin uprawnych, tak e py ki wyst puj cych na tym 
obszarze ro lin chronionych i endemicznych. Wyst powanie tych po ytków jest zas ug  specyfiki 
obszaru na którym ulokowane s  rezerwaty i park krajobrazowy, co sprawia e wyprodukowanie 
„miodu drahimskiego” poza wskazanym obszarem jest niemo liwe. Dzi ki stosowanej metodzie zbioru 
(pozyskiwaniu miodu z ramek co najmniej w ¾ zasklepionych), uzyskuje si  miód dojrza y, o wysokiej 
zawarto ci cukrów redukuj cych – glukozy i fruktozy, jednocze nie otrzymany produkt jest bardzo 
wie y i jest naturalnego pochodzenia, o czym wiadczy niski poziom HMF. Zakaz podgrzewania 

miodu do temperatury powy ej 42 °C sprawia, i  nie ulegaj  utraceniu liczne enzymy wynikaj ce
z naturalnego pochodzenia miodu. Charakterystyczne walory smakowe ka dej odmiany „miodu 
drahimskiego” opisane w pkt 3.2. s  wynikiem po czenia nieska onego rodowiska naturalnego, 
bogactwa ro linno ci oraz tradycyjnych umiej tno ci lokalnych producentów i podkre lane s  przez 
konsumentów. Kultywowany i udoskonalany od wielu pokole  sposób produkcji i zbierania „miodu 
drahimskiego” jest nieroz cznie zwi zany z umiej tno ciami miejscowych pszczelarzy.

Odes anie do publikacji specyfikacji:

(Artyku . 5 ust. 7 rozporz dzenia (WE) nr 510/2006)

http://www.minrol.gov.pl/DesktopDefault.aspx?TabOrgId=1620&LangId=0
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